TECHNICAL FEATURES
Wine type

Grapes

Area of Origin
Vineyard

Produced bottles
Vine-grown surface
Exposure

Soil

Oenologist

Planting density:
Plant nursing system:

CELLI

AZIENDA AGRICOLA IN BERTINORO ~ ITALIA

TALANDINA 2025

ROMAGNA DOC ALBANA SPARKLING SWEET WINE

Albana di Romagna

100% Albana (Compadrona clone)
Bertinoro

Maestrina

5,000

2.10 ha

North-East

Franco clay loam, active limestone
Casadei Emanuele

5,000 plants per ha

Guyot

Production 5,500 kg grapes 33,62 hl wine

Colour golden bright yellow

Perfume ripe fruit, apricot and candy-scents

Taste fully sweet and very persuasive

Food match Fine tea-cakes, Panettone and other Italian

Christmas cakes, creamy desserts, Oysters ALANDINA
COARUMANTY

ANALYTICAL FEATURES

Alcohol 11.87 % vol. Total Acidity 6.98 g/l

Total alcoholic strength  16.60 % vol Volatile acidity 0.67 g/l

Residual sugars 78.9 g/l Net dry extract 95 g/l

Sulphurous 95 mg/| Free sulphurous 35 mg/l

ROMAGNA ALBANA SPUMANTE ¢ la Denominazione dell’Albana Spumantizzata prodotta con il nuovo disciplinare
entrato in vigore per la prima volta nella vendemmia 1995. Le rese massime per ha non devono superare gli 90 quintali
per ettaro. E’ esclusa ogni pratica di forzatura. Prima di procedere all’appassimento, le uve devono assicurare un

titolo alcolometrico volumico naturale minimo di 13% e dopo I'appassimento del 16%. L’estratto secco netto non deve
essere inferiore a 21 g/I. Questi sono i parametri che sono indicati dal disciplinare, poi ogni produttore deve dare il
meglio per esaltare gli aromi e le caratteristiche di questo tanto amato e odiato vitigno.

Noi dell’azienda Celli siamo fra quelli che lo amano perché per noi e tradizione, cultura, ricordi dell’infanzia, quando il
nonno ci faceva inzuppare la ciambella in quel vino dorato e leggermente frizzante che portava allegria nelle nostre case.

2025 VINTAGE FEATURES

In Maestrina vineyard we have excellent exposition and every vintage we obtain high quality berries with low
ph and good acidity. Sugar concentration in the grapes was optimal and fragrance was achieved.
In the mouth, you can find a precious mix of ripe apricot and peach, with evident tangerine notes.
Mellow entry, crispy, fine bubbles and pleasant drinkability.
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